Viel Spal$ beim Nachmachen wiinscht dir Caro von Z}:Jevgemm)’ !

fir 6 Portionen

200g Nudeln

TKugel Mozzarella

2 Tomaten

3 Friihlingszwiebeln

einige Scheiben Prosciutto Cotto (optional)
2 Hande voll Rucola

1Bund Basilikum

1Tl Olivendl

1Tl Balsamicoessig

1El geriebener Parmesan
1Knoblauchzehe

1El Tomatenmark

10 getrocknete Tomaten
100ml Gemiisebriihe

Salz, Pfeffer
italienische Krauter

Die Nudeln einmal durchbrechen, wie gewohnt kochen und mit kaltem Wasser abschrecken.

Die getrockneten Tomaten mit dem kochenden Wasser tibergielsen und ca. 10 Minuten einweichen lassen.
Dann Basilikum, OI, Parmesan, Tomatenmark und Knoblauch dazu geben und alles fein pirieren.

Mozzarella, Zwiebeln und Tomaten wiirfeln, Rucola waschen und trocken schleudern.
In einer Schiissel alles mischen und mit Salz, Pfeffer und Balsamico abschmecken. Der Salat darf ruhig ein

bisschen durch ziehen, nur nicht zu lange, sonst nehmen die Nudeln zu viel Flissigkeit auf. Am besten
schmeckt er ganz frisch.

www.zuckergewitter.de



