Viel Spal$ beim Nachmachen wiinscht dir Caro von M’j“m !
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fur 20 Stiick

3 Eier

75g Zucker

1Prise Salz

90g gemahlene Mandeln
30g Speisestarke

1T Zimt

35g Butter

200g Frischkase

100g weifse Schokolade
200ml Schlagsahne

1El Puderzucker

etwas Zimt zum Bestduben

Den Backofen auf 175°C Ober-Unterhitze vorheizen und die passende Menge Muffinférmchen auf einem
Blech verteilen und mit Papierformchen auslegen.

Die Butter schmelzen und zum Abkiihlen beiseite stellen. Die Eier trennen und die Eiweilde mit dem Salz
sehr steif schlagen.

Dann langsam den Zucker einrieseln lassen und nacheinander die Eigelbe dazu geben. Mandeln und Zimt in
einer Schiissel mischen, die Speisestarke dartiber sieben und nochmal vorsichtig mischen. Das Ganze
vorsichtig unter die Eimischung heben und zuletzt die abgekiihlte Butter ganz kurz unterziehen. Die Butter
darf dabei nicht mehr warm sein.

Den Teig auf die Formchen verteilen und ca. 15 Minuten backen. Dann auf einem Gitter vollstandig
auskdihlen lassen.

Fir das Frosting die Schokolade schmelzen und auf Zimmtertemperatur abkiihlen lassen. Dann den
Frischkase vorsichtig mit dem Puderzucker glatt rithren und mit der Schokolade mischen. Die Sahne steif
schlagen und vorsichtig unterheben. Auf die Kiichlein spritzen und die Cupcakes kurz vorm Servieren noch
mit Zimt bestauben.

www.zuckergewitter.de



