Viel Spal beim Nachmachen wiinscht dir Caro von Z}:)ejfjw{m)’ !

fiir eine Springform mit 20cm

¢ Eier

115g + 1TI Mehl

75g Zucker

190g Apfelmus (z.B. Odenwald Red Delicious
Apfeldessert™)

2 Tl Backpulver

12 Tl Salz

2 Apfel

1Tl Zimt

8 EI Knuspermiisli (z.B. Kolln Knusper Honig-
Nuss*)

1El Honig
2 El Butter
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Den Backofen auf 175°C Ober-Unterhitze vorheizen und eine Springform mit den Teel6ffeln Butter und Mehl
vorbereiten.

In einem Pfannchen die Butter schmelzen und den Honig darin auflosen. Das Msli gut damit vermischen
und beiseite stellen.

Mehl, Backpulver und Salz miteinander vermischen. Die Apfel schilen und in Wiirfel schneiden. Die Eier mit
dem Zucker schaumig schlagen. Die trockenen Zutaten unter die Eier heben und mit dem Apfelmus und
dem Zimt vorsichtig vermischen.

Die Halfte vom Teig in die Form fiillen, dann die Apfel darauf geben und mit dem restlichen Teig bedecken.
Zuletzt mit dem Miisli bestreuen. Im Backofen ca. 30-35 Minuten backen, herausnehmen und ein wenig
abkiihlen lassen. Dann den Kuchen vorsichtig aus der Form 6sen, auf ein Kuchengitter setzen und abkiihlen
lassen. Unbedingt auch die untere Platte der Springform mit entfernen, denn der Kuchen schwitzt und
wiirde sonst matschig auf der Unterseite.

www.zuckergewitter.de



