Viel Spal$ beim Nachmachen wiinscht dir Caro von z“t)urgaﬁmy’ !

fur ca. 25 Stlick

100g Butter

25g Honig

40g Puderzucker

1/2 Tl Vanilleextrakt

TEigelb

150g Mehl

1El gemahlene Mandeln

1El gehackte oder gehobelte Mandeln
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Den Backofen auf 180°C Ober-Unterhitze vorheizen und ein Blech mit Backpapier auslegen.

Butter, Honig, Puderzucker und Vanilleextrakt miteinander schaumig riihren. Dann das Eigelb hinzufiigen
und verriihren.

Das Mehl dariiber sieben und zusammen mit den gemahlenen Mandeln unter mischen.
Wer eine Gebackpresse hat, kann nun diese benutzen, ansonsten wiirde ich empfehlen, so wie ich einfach
mit Loffeln teeloffelgrolde Portionen abzustechen und aufs Blech zu setzen. Mit den restlichen Mandeln

bestreuen und fiir ca. 10-12 Minuten in den Ofen schieben.

Auf einem Gitter abkiihlen lassen und am besten einen Tag lang in der Keksdose ziehen lassen.

www.zuckergewitter.de



