Viel Spal$ beim Nachmachen wiinscht dir Caro von Z,«;’urjcw{ut)’ !

Paile, wmill FHillamkase-Valmass - Poils

Fir 2 Personen

ca. 300g Nudeln

100g Huttenkdse

30-40g Krauter nach Wahl
20g Parmesankase

40g Walniisse
1Knoblauchzehe (optional)
2 El Olivenol

5 EI Nudelkochwasser

Die Nudeln wie gewohnt kochen.

Wahrenddessen in einem Multizerkleinerer oder einem hohen schmalen Riihrbecher alle weiteren Zutaten
mischen und dann fein pirieren.

Wer einen eher leistungsschwachen Pirierstab hat, kann auch qut gemahlene Niisse nehmen, so habe ich
es mit meinem alten Gerdt immer gemacht, weil sonst noch grofse Nussstiicke iibrig geblieben waren.

Das Nudelwasser gebe ich zum Pesto, kurz bevor die Nudeln fertig sind, so ldsst sich das Pesto viel besser
mit den Nudeln vermischen.

www.zuckergewitter.de



