Viel Spal$ beim Nachmachen wiinscht dir Caro von Z,m)urgaﬁmr !

reicht fiir 3 kleine Portionen

500ml Milch (alternativ Pflanzenmilch)
60g Zucker

40g Backkakao

40q Speisestarke

In einem Topf die Halfte der Milch erhitzen. Wahrenddessen Zucker, Kakao und Starke in einen dichten,
verschlielSbaren Behalter fiillen, den Rest der Milch dazu geben und qut schiitteln, bis sich alle Klimpchen
gelost haben.

Diese Mischung in die erhitzte Milch geben, mit dem Schneebesen einriihren und unter Riihren zum Kochen
bringen. Besonders wenn sie immer naher zum Kochen kommt, ist es wichtig zu riihren, damit sich nichts
am Boden festsetzt und der Pudding gleichmalSig abbinden kann. Unter standigem Riihren den Pudding
kurz kochen lassen und dann in Schalchen fiillen.

Damit sich keine Haut bilden kann, wahrend der Pudding abkiihlt, kénnt ihr Frischhaltefolie direkt auf die
Oberflache legen.

Und wenn ihr ein wenig Puddinggliick verschenken méchtet, konnt ihr die trockenen Zutaten einfach
miteinander mischen und in ein hiibsches Glas fillen. Zettelchen mit einer Anleitung dazu, fertig!

www.zuckergewitter.de



