Viel Spal$ beim Nachmachen wiinscht dir Caro von Z,«;’urjaydﬂ)’ !

oiilischar, oL apasho-Coldiid, ik FHimaran und Mings

alkoholfrei - fiir 2 Glaser

200ml Kokoswasser, z.B. Sunny White Beach
Kokoswasser™

400ml Lapacho™

50g Himbeeren (TK oder frisch)

4 mittelgrolSe Blatter Minze

Eiswiirfel nach Bedarf

Das Kokoswasser abmessen. Die Minzblatter zwei Mal durchreifsen und zusammen mit den Himbeeren in
das Kokoswasser geben. Das geht auch super mit gefrorenen Himbeeren, einfach rein damit. Diese
Mischung jetzt ein oder zwei Stunden im Kiihlschrank ziehen lassen.

Nach dieser Zeit die Himbeeren grob zerstofcen und alles mit dem Lapacho aufgiefsen. Eiswiirfel in zwei
Gldser geben und mit dem Coktail aufgielden - Fertig!

www.zuckergewitter.de



