Viel Spalé beim Nachmachen wiinscht dir Caro von gz,mkx)ga,rm:l)’ !

Limllokse

reicht fr ca. 2 Bleche

250g Mehl

200g Butter

100q Zucker

2 EL saure Sahne

ordentlich Zimtzucker zum Bestreuen

Mehl, Butter, Zucker und Saure Sahne fix zu einem homogenen Teig verkneten und dann in Frischhaltefolie
gewickelt eine Stunde im Kiihlschrank ruhen lassen.

Danach ausrollen und entweder ausstechen und die einzelnen Keksrohlinge grofsziigig mit Zimtzucker
bestreuen oder gleich die ganze Teigplatte mit Zimtzucker bestreuen und dann in Stabe, Rauten oder sonst
ahnliches schneiden. Mit einem gewellten Teigradchen sieht das besonders schon aus.

Jetzt miissen die Kekse flr ca. 10 Minuten bei 200°C Ober-Unterhitze backen.
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